Ciastai desery

MALINOWA CHMURKA Z MASCARPONE
KUCHMISTRZA

SKEADNIKI

Krem z Mascarpone:

e 250 g sera Mascarpone Kuchmistrza
e 250 ml smietanki Polskiej 36%

e 3 lyzki cukru pudru

Sos malinowy:

e 250 g swiezych malin

e 2 lyzeczki cukru (lub wg uznania)

Do podania:

e kilka matych bez
e kilka calych swiezych malin

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do miski wlewamy bardzo zimna smietanke Polska, ubijamy na sztywno. Pod koniec miksowania dodajemy stopniowo cukier puder. Do ubitej

$mietanki dodajemy porcjami ser Mascarpone Kuchmistrza i na wolnych obrotach dalej ubijamy, az do potaczenia skladnikéw na jednolita
mase.

Maliny przecieramy przez sitko na gladki mus. Dostadzamy cukrem do smaku.

Bezy pokruszy¢. Do szklaneczek nakladamy kolejno: sos malinowy, pokruszone bezy, krem z Mascarpone Kuchmistrza. Powtarzamy do
wypehienia szklanki. Wierzch dekorujemy malinami.



